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１	背景・目的
県内には各地域にさまざまな特産品が

ありますが、県内企業の中には開発部門
がないため加工品開発が出来ないところ
が多くあります。
本研究では、加工品開発時に生じる

様々な問題を、オーダーメイド的に実験
を重ねて解決し、商品化を後押ししてい
ます。

２	内容
◦�「透き通り、かつ鮮やかな青色のりんご
ジャムを作りたい」という要望を受けて、
酸の影響を色素が受けないようなリンゴ
の処理方法を開発しました（写真１）。

◦�各地のさまざまな特産物について、その
特徴を活かした地サイダーを開発しまし
た（写真２）。

３	活用等
◦�本研究で開発された「青い森の天然青色
りんごジャム」はＳＮＳを通じて全国的
なヒット商品となりました。

◦�地サイダーは平成30年度末現在で16種
20品の商品が開発されました。

青ジャム・地サイダー等の新規加工品の開発

「青い森の天然青色りんごジャム」「地サイダーシリーズ」などを開発し、青森
県内の特産品を活かした商品づくりを支援しました。

・�「青い森の天然青色りんごジャム」については以下のホームページもご覧ください。�
JT&associates：http://www.aoi-jam.jp/

・地サイダーは各地の道の駅、お土産販売店等で販売されています。
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写真１ 青い森の天然青色
りんごジャム

写真２ 地サイダー


