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〇県内加工業者の加工相談に対応します

研 究 成 果 報 告

黒ヤーコンの開発

図１  ヤーコン

図２  黒ヤーコン

図３  製造日数と酵素活性の関係 図４  血圧上昇抑制効果の比較



開発を支援した開発を支援した
農産加工品の紹介農産加工品の紹介

　今回は、当研究所と弘前大学農学生命科学部、合　今回は、当研究所と弘前大学農学生命科学部、合
同会社テンコーファームの３者による共同開発商品同会社テンコーファームの３者による共同開発商品
「御所シリーズ」を紹介します。「御所シリーズ」を紹介します。
　当研究所の試験の結果、本商品の原料である「赤　当研究所の試験の結果、本商品の原料である「赤
菊芋」はイヌリン含量が通常のキクイモより多いこ菊芋」はイヌリン含量が通常のキクイモより多いこ
と、芋だけでなく葉や茎の部分にもイヌリンが含まと、芋だけでなく葉や茎の部分にもイヌリンが含ま
れていることが明らかになっています。れていることが明らかになっています。
　これらの商品は現在、五所川原市のふるさと納税　これらの商品は現在、五所川原市のふるさと納税
返礼品として使用されています。返礼品として使用されています。

御所の紅御所の紅（あか）（あか）

赤菊芋を原料に使ったドリンクで、五所川原
市特産の赤肉りんご品種「御所川原」の果汁
も使用しています。

御所の翠御所の翠（みどり）（みどり）御所の基御所の基（もと）（もと）

御所の翠うどん御所の翠うどん御所の基うどん御所の基うどん

赤菊芋を原料としたパウダーで、加工品や料
理などに手軽に赤菊芋を添加することができ
ます。

赤菊芋の葉や若茎を原料としたパウダーで、
水やお湯に溶かして粉茶のように飲むことが
できます。

「御所の翠」を練り込んだ特製うどんです。「御所の基」を練り込んだ特製うどんです。



公開デー2020を開催しました
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農産加工研修（10月16日）


